Ecco i ristoranti che aderiscono con la proposizione dei seguenti piatti:

 1. Ristorante "La Pergola"
BAKLAVA

dessert originario dell’antica Grecia

2. Ristorante "La Serra" presso Hotel Le Agavi
ARISTEUS IN CAPELLI DI VENERE


3. Ristorante "La Taverna del Leone"
SOLLAZZO DI BACCO 
 4. Ristorante “Li Galli” presso Hotel Villa Franca
ROMBO DI POSEIDONE LACCATO CON AMBROSIA E CITRUS

 5. Ristorante "O Capurale"
LO SCRIGNO DI ATLANTIDE

  6. Ristorante "Il Capitano" presso Hotel Montemare
L’OVIS DI POLIFEMO

Coste di agnello con uva caramellata
 7. Ristorante "Il Ritrovo" 
TRASTULLO DI DIONISO
Agnello alle erbe mediterranee
 8. Ristorante "Da Costantino" 
IL PIATTO DI ZEUS
Pasta fresca con frutti di mare
 9. Ristorante "O’ Guarracino" 
IL TESORO DI POSEIDONE
 10.  Ristorante Bar "Bruno"
UN PIATTO DA DIO
 11.  Ristorante "La Sponda" presso l’Hotel Le Sirenuse
ANATRA LACCATA AI FICHI DI NOCELLE E IL SUO FEGATO CON MELA ANNURCA, SEDANO, RAPA E PEPE LUNGO
 12.  Ristorante "Scirocco"
I MEDAGLIONI DI ARTEMIDE
Bocconcini di maiale con spezie aromatiche, uva e nettare degli dei. Scirocco
 13.  Ristorante "Etoile" presso l’Hotel Posa Posa 
CALAMARI PARTENOPE
 14.  Ristorante "Al Palazzo" presso l’Hotel Palazzo Murat 
DELIZIE DI VENERE CON ANFORA DI NETTUNO
 15.  Ristorante "Next 2"
ANTIPASTO DI SILLIDE CON DI  NETTARE AMBROSIA
Insalata di formaggio caprino con mandorle e miele
 16.  Ristorante "Donna Rosa"
LO SCRIGNO DELLE SIRENE
Cartoccio di pesce serra in foglie di fico
 17.  Ristorante dell’Hotel Il San Pietro 
TORTINO DI ALICI CON GAARUM
 18.  Ristorante "Mediterraneo"
ANTIPASTO DELLE SIRENE
Misto di alici marinate, tonno affumicato, insalata di polipo e gamberone pastellato
 19.  Ristorante "L’Incanto"
PIATTO DI APOLLO
Fettucciella fatta in casa con pane raffermo, alici salate, zafferano e fagiolini
 20.  Ristorante "Da Vincenzo"
HORA DEMETRAE
Zuppa di farro e cozze
 21.  Ristorante "Le Terrazze" dell'Incanto

VERMICELLI DI GORGONA MEDUSA
Ingredienti:
Pasta fresca di forma allungata, condita con sconcigli di mare, lupini nostrani, 
pomodori secchi, origano, aglio, olio, e dadini di pane tostato.
 22.  Ristorante "Chez Black"
primo piatto:
I DUNDERI DI PENELOPE
(gnocchi ripieni di ricotta)
secondo piatto:
COSTOLETTE DI POLIFEMO
(costolette d'agnello al Barolo)
Dessert:
IL CANTO DELLE SIRENE
(panna cotta con crema di mirtilli)
